
  

Medienmitteilung  
 
Fachklinik Hilchenbach Service GmbH: 
Urkunde für Speisen- und Beratungsqualität 

 

„Guten Appetit“ mit RAL-Gütezeichen 
 
Auf der Fortbildungstagung der Gütegemeinschaft Diät und Vollkost e.V (GDV) 
in Rotenburg an der Fulda wurde das Tochterunternehmen der Neurologischen 
Fachklinik Hilchenbach und SV Deutschland, die Fachklinik Hilchenbach 
Service GmbH, für ein besonders gutes Ergebnis im Re-Audit des RAL-
Gütesiegel ausgezeichnet. 
 
Hilchenbach, 10.07.2008 - Für ihre ausgezeichnete Speisen- und Beratungsqualität 
wurde der Küche der Neurologischen Fachklinik Hilchenbach jetzt erneut das RAL-
Gütezeichen Diät und Vollkost (GDV) verliehen. Die Fachklinik Hilchenbach Service 
GmbH, erhielt im Rahmen der GDV-Fortbildungstagung in Rotenburg an der Fulda 
die Urkunde für besonders gute Ergebnisse im Re-Audit.  
 
Lob für Küchen-Team 
Die Küchenmannschaft der Fachklinik Hilchenbach wurde für die Verarbeitung 
hochwertiger Lebensmittel, für die fach- und sachgerechte Ernährungsberatung zu 
unterschiedlichsten Kostformen und Diäten sowie für die Transparenz der Speisen-
Inhaltsstoffe gelobt. Herausgestellt wurde hierbei die gute Arbeit der qualifizierten 
Ernährungsfachkräfte, die dem Gast mit Rat und Tat zur Seite stehen. „Hier sieht und 
genießt der Gast nicht nur was auf dem Teller ist, er erhält auch die Informationen zu 
dem, was im Essen drin ist! Das ist in Zeiten, wo der Verbraucher verunsichert ist 
und zu Recht zunehmend kritisch nachfragt, von besonderer Bedeutung“, betont 
Nadine Balzani, Geschäftsführerin der Gütegemeinschaft Diät und Vollkost e.V. Mit 
Stolz und Freude nahm Holger Schmidt, Betriebsleiter der Neurologischen 
Fachklinik, die Urkunde entgegen. 
 
GDV prüft nach strengem Verfahren 
Die Gütegemeinschaft Diät und Vollkost e.V (GDV) verfolgt mit den strengen 
Prüfverfahren ein qualitativ hochwertiges und gesundheitsbewusstes 
Speisenangebot, das den Patienten und Gästen ein hohes Maß an Sicherheit 
garantiert. Bundesweit sind bereits über 200 Kliniken mit dem Qualitätssiegel 
ausgezeichnet. 
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SV Group, mit Holdingsitz in Dübendorf, ist in der Schweiz, in Deutschland und Österreich im 
Business Catering, Care Catering, Event Catering, Hotelmanagement und der Gastronomie tätig. 
2007 erwirtschaftete der Konzern mit rund 7650 Beschäftigten einen Nettoumsatz von CHF 597 Mio. 
SV Schweiz ist mit rund 240 geführten Personalrestaurants und 40 Mensen Marktleaderin in der 
Gemeinschaftsgastronomie, Exklusiv-Franchisenehmerin von wagamama und Lizenznehmerin von 
Marriott International.  
Das Tochter-Unternehmen SV Deutschland ist der achtgrößte Caterer in Deutschland und wurde 1981 
unter dem Namen „KGS“ gegründet. Verlässlichkeit, Produktivität und Kunden-Zufriedenheit im 
Catering sind nach wie vor die Ziele von SV Deutschland. Die Kunden von SV Deutschland setzen auf 
hohe Qualitätsmaßstäbe und professionelle Service-Bereitschaft. 2007 erwirtschafteten die etwa 
2.600 Mitarbeiter in 172 Betrieben einen Umsatz von 95 Mio. Euro.  
 

Bildmaterial senden wir Ihnen gerne auf Anfrage zu. Bei Abdruck bitten wir um zwei Beleg- 

Exemplare. Bitte senden Sie uns bei Online-Veröffentlichungen den Link. 

 
Für weitere Auskünfte: 
Jennifer Reyer, Verantwortliche Presse- und Öffentlichkeitsarbeit 
SV (Deutschland) GmbH, Elisabeth-Selbert-Str. 4a, D-40764 Langenfeld 
Tel: (+49) (0)  21 73 20 77 112 
Fax: (+49) (0) 21 73 20 77 103 
jennifer.reyer@sv-group.de 
www.sv-group.de 
 

 


