Natiirlich s,s" Eine Erndhrungs-

Leicht linie nach den
neuesten Erkennt-

nissen der Ernahrungswissenschaft - kalo-
rienbewusst, ausgewogen und fettarm zu-
bereitet. Hier wahlen Sie eine vollwertige
Mischkost mit viel Obst, Gemiise und
Vollkornprodukten.

Aktiv ‘f“ Eine Menu-Varian-

Vegetarisch te, die auf Fleisch,
Wurstwaren und

Fisch verzichtet. Milch, Milchprodukte und
Eier hingegen werden verarbeitet. So ver-
binden sich Genuss und Gesundheitswert
optimal miteinander.
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Logisch diese Gerichte
stammen aus

kontrolliert okologischem Anbau bzw. artge-
rechter Tierhaltung. Konventionell erzeugte
Rohstoffe wer-

den hier nicht
eingesetzt.
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Immer bestens orientiert

Damit Sie sich auf Anhieb zurechtfinden,
setzen wir - immer wenn es sinnvoll ist -
eine erganzende Beschilderung ein.
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Information
fur unsere Gaste

So finden Sie sich noch besser zurecht:
Unsere kontinuierlich weiterentwickelten
Ernahrungslinien erscheinen nun in einem

SV

catering & services

neuen, modernen Design.
Holen Sie sich Appetit!

Ilhr SV Service-Team



Unsere Angebote —
vielfaltig & ausgewogen

In unseren Ernghrungslinien
finden sich die vielfaltigen,
personlichen Geschmacker
und Vorlieben unserer Gaste
wieder. Traditionelle Gerich-
te haben ihren Platz neben

aktuellen Trend-Produkten,
vegetarischen Gerichten
oder Vollwertkost.

Dabei gewahrleisten wir mit
definierten Zutatengruppen
und Zubereitungsarten eine ausgewogene, lhr
Wohlbefinden unterstiitzende Speisenvielfalt.

Welche Auswahl zur Verfiigung steht, vereinbaren
wir jeweils individuell mit unseren Auftraggebern.

Die Ernahrungslinien
im Uberblick

Welche Ernahrungslinie entspricht Ihrem
personlichen Geschmack? Unsere neuen
Hinweisschilder erleichtern Ihnen die Orien-
tierung. Wir wiinschen einen guten Appetit!

Kostlich msv Weithin bekannte

Bew:ihrt Lieblingsgerichte finden
Sie in dieser Linie eben-

S0 wie regionale oder saisonale Spezialitaten.

Klassisch @ Gerichte, die jeder

kennt und gern isst.
Bekannt -
Gut eingefuhrte und

leicht erkennbare Speisen setzen hier Akzente.

A-la ‘02’“ ITndividfuaéitét isdt
Carte rumpf. Besondere

Impulse setzen hier
hochwertiges, kurz gebratenes Fleisch oder
Spezialitaten der Meere, der Saison und der
internationalen Kiiche.
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Zubereitungsarten bei

Ilhnen Unvertraglichkeiten auslosen, wahlen Sie
hier ,goldrichtig®. Auf milde Speisen und
schonende Gartechniken achten wir besonders.



